Eure Online-
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7 Grunde, warum
Fure Kantine fur euer
Unternehmen
grofiartig ist...
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Eure Mitarbeiter und Mitarbeiterinnen konnen jeden Mittag
unkompliziert, lecker und gesund essen.

Eure Mitarbeiter sind durch eine ausgewogene Ernahrung
glucklicher und gesunder.

Eure Mitarbeiter splren jeden Mittag eure Wertschatzung.

Eure Mitarbeiter konnen taglich online aus drei kulinarischen
Foodwelten und aus mehr als 30 Gerichten wahlen.

Eure Kantine bietet euch 100% Flexibilitat: Eure Mitarbeiter
entscheiden, ob sie bestellen und wann sie essen mochten.

lhr setzt auf ein nachhaltiges Produkt ohne Lebensmittel-
verschwendung und mit einem innovativen Mehrwegsystem.

lhr konnt Eure Kantine 4 Wochen unverbindlich testen
und euch begeistern lassen.



Fonte di vita

Zucchini-Pasta-Salat

/ucchini-Pasta-Salat mit

Minze, konfierten Kirschtomaten,
Tomaten-Hummus-Creme,

Peperoncini & Grissini-Cracker

vege-

Kartoffel-Linsen-Frittata tarisch
mit Schafskase

Kartoffel-Linsen-Frittata mit
Zucchini, Schafskase, Basilikum
und Tomaten-Fragola-Salsa

Forellenfilet mit Penne
und Krauter-Pesto

Forellenfilet mit Fenchel, Dinkel-Penne,

Tomaten, Paprika, Pinienkernen,

Krauter-Pesto und Sonnenblumen-
Mohn Mix

Der Italien-Urlaub auf dem Teller. Eine Kuche mit der Leichtigkeit und der Sonnenenergie
des Mittelmeerraums, die in den frischen Zutaten steckt: leicht, farbenfroh & fresh.

Rosmarin-Rinder-Polpette
mit Erbsen-Gremolata

Rosmarin-Rinder-Polpette,

Tomaten-Sugo mit Bohnenragout
& Minz-Erbsen-Gremolata




So schmeckt Heimat. Eine vertraute KUche progressiv interpretiert, mit dem Mut zur Veranderung
und gleichzeitig der Tradition treu bleibend: ehrlich, bodenstandig & regional.

Gerosteter Sellerie mit Zwiebel-Senf Crunch,
gedampfter Dinkel, Zucchini und Grune Sauce-
Mayo & Cornflakes-Salzstangen Crunch

Hackballchen, Frankfurter Grune
| Sauce, gerosteter Brokkoli,
Blumenkohl und Staudensellerie,
u Zitrone, Sonnenblumenkerne

und Dill

HUuhnchenschnitzelstreifen mit
suRem Senf, Kartoffel, Gurke,
Schnittlauch und Kornblumen

Gebackene Krauter-Karotten,
Gabelnudel-Erbsensalat, vegane
Estragon-Mayo & gerostete Kerne



- Unsere Fusion-Kitchen mit asiatischem Fokus und dennoch jederzeit offen fur Einflusse
eS Or l e aus dem Rest der kulinarischen Welt: anders, uberraschend & energetisch.

Gezupfter Teriyaki-Lachs
mit Sesam-Karotten

Gezupfter Teriyaki-Lachs,
Soja-Orangen-Glaze,
Sesam-Karotten und Miso-Mayo

Gado-Gado Gemuse mit Tofu
und Kartoffeln in Erdnusssauce

Rote Bete-Kichererbsenbdllchen
mit Reis & Chili-Creme

Rote Bete-Kichererbsenballchen mit Gado-Gado Gemuse mit Kartoffeln,
Chili-Creme, gerosteter Karotten- Tempeh, Tofu, Reisnudeln in
Kardamom-Reis, Minz-Gurken-Acatr, Erdnusssauce & Erdnussflipps

Kichererbsen-Crunch & Kreuzkummel-
Popcorn

Curryhuhnchen "Hong Kong
Style" mit Reishudeln

Curryhuhnchen, breite
Reisnudeln "Hong Kong Style",
Austernpilze, Chinakohl,
eingelegter Ingwer & Reiscrunch




Losung & Alternative

...fur alle, die mittags gerne unkompliziert,
gesund und lecker essen.

Die perfekte Losung fur Unternehmen, die gerne eine
Kantine hatten, aber raumlich keinen Platz dafur haben.

Die Alternative fur Unternehmen, die eine OnSite Kantine
haben, aber kunftig Arbeit, Office und Raum anders denken
wollen.

Die ideale Losung fur Unternehmen, fur die sich eine OnSite
Kantine nicht (mehr) lohnt.



So funktioniert s...

1. Bestellung 2. Zubereitung und Lieferung 3. Warm machen und genieflen 4. Bezahlung
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Eure Mitarbeiter konnen taglich aus drei - Das Essen wird flr euer Unternehmen jeden Tag - Jede Essensbox ist mit dem Namen eures - Eure Mitarbeiter zahlen bequem per Bankeinzug.
kulinarischen Themenwelten und mehr als frisch zubereitet. Mitarbeiters und der bestellten Speise
30 Gerichten bestellen. gekennzeichnet. - Der Preis je Speise liegt zwischen
Ihr bekommt das Essen taglich bis spatestens 700 und 10,00 EUR.
Die Bestellung erfolgt flexibel bis 15 Uhr fur 12 Uhr kalt geliefert. - Eure Mitarbeiter konnen sich zeitlich flexibel
den Folgetag oder auch direkt fir mehrere nach ihrem Tagesplan das Essen erwdrmen. + Zusatzlich konnt inr die Speisen eurer
Tage oder eine ganze Woche. - An einem zentralen Punkt in Eurem Unternehmen Mitarbeiter mit einem beliebigen Betrag
stellen wir einen Online-Kantinen-Kuhlschrank - Warme Speisen werden nur kurz in der subventionieren.
Eure Mitarbeiter bestellen online Uber ihren auf. Mikrowelle erhitzt: Fertig ist das leckere
personlichen Account. Mittagessen.

Eurer Essen wird in Mehrweggeschirr angeliefert
und benutztes Geschirr vom Vortag abgeholt.

Sobald das Essen geliefert wurde, informieren wir
euren Mitarbeiter auf Wunsch per Push-Nachricht.



In all unseren Planungen haben wir uns immer wieder gefragt:
Wie nachhaltig kann eine Kantine sein?

Deshalb ist Eure Kantine eine der ersten in Deutschland, die mit
Mehrweggeschirr arbeitet. Bei der Kreation eurer Gerichte haben
wir auf besonderen Geschmack und Ausgewogenheit geachtet. Wir
verwenden gesunde Zutaten, bevorzugt aus saisonalem Anbau.
Zudem bieten wir euch taglich vegetarische und vegane Optionen.
Mehrweggeschirr - ohne Verpackungsmull
Keine Lebensmittelverschwendung

Klimafreundliche Gerichte

Leckere Speisen, die euch Energie geben



celebrate:

H ]
wir sind Jan und OLLi, die beiden Grunder von we celebrate:.

Wir sind Deutschlands groBter Foodtruck-Caterer mit Sitz in Frankfurt am
Main. 2013 gestartet, sind wir heute ein Caterer mit innovativen ldeen,
besonderen Speisenkonzepten und Moglichmacher-Mentalitat in den
Bereichen Event- und Messecatering, Betriebsgastronomie und
Roadshows. Immer mit einem Ziel: Die Gaste unserer Kunden glucklich zu
machen. Wir sind in ganz Deutschland im Einsatz und haben bereits mehr
als eine halbe Million Gaste begeistert.

Eure Kantine ist unsere Antwort fur alle, die mittags gerne lecker sowie
gesund essen und sich daflr eine unkomplizierte, flexible sowie

nachhaltige Losung wunschen.

Wir freuen uns auf euch und die Moglichkeit, eure Mitarbeiter ein Stuck
glucklicher zu machen.

OM wne JAN



Kontakt

Ihr mochtet eure eigene Online-Kantine?
Lasst euch gerne unverbindlich von mir beraten.
Ich freue mich, von euch zu horen!

Maximilian Domani

Qs 069-348 77 L98L

& maximilian.domani@we-celebrate.de



mailto:maximilian.domani@we-celebrate.de

